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O F E R T A  N A  P R Z Y J E C I E  S L U B N E˛



S Z A F I R O W E  W E S E L E

W cenie pakietu:

Uroczyste powitanie Pary Młodej chlebem i  solą
Dla gości  poczęstunek lampką prosecco

Dwudaniowy obiad
Bufet z imnych przekąsek

Deser – bufet c iast lub lody rzemieśln icze
Uroczyste podanie,  pokrojenie tortu 

Kolacja ciepła I
Kolacja ciepła I I

Pakiet n ie l imitowanych napoi n iegazowanych
Niel imitowany bufet kawowy 

 
Ceny rabatowe dla:

Dzieci  do 3 roku życia grat is
Dzieci  4 – 9 lat 60% ceny

Wasi  wykonawcy (dj ,  fotograf i tp . )  70% ceny
Ceny rabatowe na organizację wieczoru panieńskiego

i kawalersk iego

Dodatkowo w prezencie:

Apartament dla nowożeńców 
Wybór stołów i  dekoracj i

Bon podarunkowy o wartości  200 zł  
do wykorzystania w naszej  restauracj i

CENY NA ROK 2026:

Piątek-sobota     385zł/os
Niedziela-czwartek    350zł/os



M E N U

Z u p a
( jedna pozycja do wyboru)

Tradycyjny dworski  rosół gotowany na wywarze 
z trzech rodzajów mięs
Sezonowa zupa krem

 (1 ,5 kawałka mięsa na osobę - trzy pozycje do wyboru)

Tradycyjna ś ląska rolada wołowa
Kotlet de volai l le z masełk iem czosnkowym
Sakiewki  schabowe z farszem szpinakowym
lub pieczarkowym
Panierowany kot let schabowy lub drobiowy
Zrazy wieprzowe
Pieczona noga z kaczki
P ieczeń z karkówki  marynowanej w z iołach
Żeberka wieprzowe w sosie miodowym
Gri l lowany f i let  z dorsza
Gri l lowany f i let  z kurczaka w z iołach

D o d a t k i

Kluski  ś ląskie 
Puree z iemniaczane 
Frytk i
P ieczone z iemniaki  w rozmarynie
Z iemniaki  z wody z koperkiem i  masłem

UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY DO STOŁÓW

(trzy pozycje do wyboru)



S u r o w k i  /  w a r z y w a
(trzy pozycje do wyboru)

Modra kapusta z boczkiem
Surówka z białej  kapusty
Marchewka
Surówka z kapusty pekińskie j
Surówka Colesław
Buraczki
Mix sałat

D l a  d z i e c i
( jedna pozycja do wyboru)

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i  marchewką
Pulpecik i  drobiowe z puree z iemniaczanym 
i  surówką z białej  kapusty
Paluszki  rybne z gotowanymi z iemniaczkami 
i  surówką z k iszonej  kapusty

C i e p l a  k o l a c j a  I
( jedna pozycja do wyboru - podawane talerzowo)

Płonący udziec z c iap-kapustą i  dodatkami
Roladka drobiowa faszerowana serem dor blue podawana
z ryżem oraz groszkiem w masełku z iołowym
i marchewką baby
Gri l lowana pierś z kurczaka z boczkiem, pomidorem 
i  serem, podawana z mixem sałat i  f rytkami
Polędwica z dorsza podawana z warzywami na parze 
i  gotowanymi z iemniakami
Polędwiczki  wieprzowe w sosie pieczarkowym podawane 
z gotowanymi z iemniakami i  surówką 

�



Deska wędl in i  mięs
Deska serów
Tymbal ik i  drobiowe lub galaretka wieprzowa
Jajka z sosem tatarsk im
Śledzik i  w oleju
Pik lowane warzywa: ogórki/ol iwki/papryka/pieczarki  marynowane
Świeże pieczywo / masło
Do wyboru:
 Sałatka z gr i l lowanym kurczakiem i  sosem słodko-kwaśnym
 Sałatka grecka
 Sałatka z tortel l in i ,  porem i  ananasem
 Sałatka jarzynowa
 Sałatka z sur imi
 Sałatka caprese
 Sałatka z buraczkami ,  fetą i  sosem balsamicznym

B u f e t  z i m n y c h  p r z e k a s e k  ˛

C i e p l a  k o l a c j a  I I
( jedna pozycja do wyboru - podawana jednogarnkowo)

Bogracz
Żurek
Barszcz z krokietem

�



L o d y  r z e m i e s l n i c z e
W zamian za bufet c iast polecamy deser z lodów 
produkowanych przez cukiernię „Klapec”

S l o d k i  s t o l  i  t o r t
Mamy swojego cukiernika i  współpracujemy z cukiernią „Klapec”
oraz „Polukrowane” 
Pomożemy skomponować idealny słodki  stół  
– wycena indywidualna.

´��

S L O D K O S C I� ´
(w pakiecie)

´

B u f e t  c i a s t
Na deser proponujemy państwu wybór tradycyjnego zestawu 
ś ląskich kołoczy – c iasto półdrożdżowe z masami 
– sernikową, makową i  jabłkową, pokryte chrupką kruszonką 
Podawane na paterach przy bufecie kawowym.



B u f e t  k a w o w y  b e z  l i m i t u
Kawa w dzbankach
Herbata (różne rodzaje)
Cukier ,  mleko,  cytryna
Możl iwość domówienia ekspresu automatycznego 10zł  / os .

(podawane w dzbankach do stołów)

Woda niegazowana z cytrusami i  miętą
Soki  owocowe (pomarańczowy, jabłkowy) 

N a p o j e  g a z o w a n e

Podawane do stołu na sztuki ,  l iczone według zużycia :  
coca cola,  fanta,  spr i te – 10 zł  /  szt .
Nie l imitowany pakiet napoi gazowanych 
(coca cola,  fanta,  spr i te) – 40 zł  /  os .

N a p o j e  z i m n e  b e z  l i m i t u  
–  n i e g a z o w a n e

( jedna z opcj i  do wyboru)

A l k o h o l e
( roz l iczane według spożycia)

Wódka 
 Żubrówka      60zł  / 0,5 l
 Bocian       70zł  / 0,5 l
 F in landia       80zł  / 0,5 l
Wino w karafce 
 Wytrawne / półwytrawne   55zł  /  0,5 l
Whisky 
 Grand’s       110zł  / 0,5 l
 Jack Daniel ’s       140zł / 0,5 l
P iwo raciborskie      15 zł  /  0,5 l

Opłata korkowa 25 zł/ os .



U s l u g i  d o d a t k o w e
Usługa barmańska od 1500zł
Światełko do nieba 20 zł  /  os .
Powitanie drogą wstęg 5 zł  /  para
Organizacja ś lubu w plenerze według indywidualnych
ustaleń od 2500 zł
Za użycie confett i  200 zł  dopłaty za sprzątanie

D e k o r a c j e  

Wybór stołów 
 Okrągłe 
 Prostokątne 
Wybór koloru obrusów
 Białe 
 Czarne 
Numerki  na stoły
Świecznik i
Wazony
Sztaluga z możl iwością umieszczenia planu stołów
Serwety papierowe lub f l ize l inowe
Gotowy do dekoracj i  z łoty okrąg w celu 
stworzenia ścianki  za parą młodą

(w cenie pakietu )

Serwety mater iałowe w wybranym kolorze (5 zł/ szt . )
Obrusy w wybranym kolorze (od 50 zł  /  szt . )  
Dekoracja f lorystyczna z naszej  strony (od 350zł / stół)
Dekoracja stołu Państwa Młodych od 600 zł  

D o d a t k o w e  d e k o r a c j e  

�



M E N U  P O P R A W I N O W E

Z u p a
( jedna pozycja do wyboru)

Żurek
Barszcz z krokietem
Rosół

( jedna pozycja do wyboru)

Roladka drobiowa faszerowana serem dor blue podawana
z ryżem oraz groszkiem w masełku z iołowym
i marchewką baby
Gri l lowana pierś z kurczaka z boczkiem, pomidorem 
i  serem, podawana z mixem sałat i  f rytkami
Polędwica z dorsza podawana z warzywami na parze 
i  gotowanymi z iemniakami
Polędwiczki  wieprzowe w sosie pieczarkowym podawane 
z gotowanymi z iemniakami i  surówką     

D a n i e  g l o w n e

O r g a n i z a c j a  p o p r a w i n

Zupa
Obiad wydawany talerzowo lub gr i l l
z  zestawem dodatków
Pakiet napoi n iegazowanych nie l imitowanych
Niel imitowany bufet kawowy
Zorganizowanie strefy chi l lout

CENA PAKIETU 170 ZŁ / OS.

OBIAD WYDAWANY TALERZOWO



(1 ,5 porcj i  na osobę - trzy pozycje do wyboru)

K iełbasa ś ląska 
Karkówka marynowana w cebul i  
Kaszanka z kapustą k iszoną i  boczkiem
Kiełbasa biała 
Camembert z żurawiną 
Szaszłyk drobiowy
Szaszłyk wieprzowy
Pstrąg z masełk iem z iołowym 
Kiełbaski  wege
Pieczarka portobel lo faszerowana serem
Szaszłyk warzywny
Kolba kukurydzy    

Z e s t a w  g r i l l o w y

D o d a t k i

Ziemniaki  pieczone z boczkiem i  cebulką
Tzatz ik i
Mix sałat ze świeżymi warzywami
Pieczywo
Ketchup, musztarda

G R I L L



Rezerwacja pokoi  u k ierownika recepcj i

Aleksandra Chowaniec

Od poniedziałku do piątku w godzinach
7:00 – 14:00

+48 537 116 336
szaf i rowydwor.gl iwice@gmai l .com

Dla gości  weselnych pokoje w rabatowej cenie:

180 zł  / os .  doba ze śniadaniem
150 zł  / os .  bez śniadania 


